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POLDO RistoSoft ¢ |a soluzione sempre attuale per 'automazione informatica dei locali di ristorazione.
POLDO unisce grande esperienza sull’utilizzo della comanda elettronica ad un uso pratico e funzionale della tec-
nolosgia disponibile.

Ilsoftware POLDO nasce per rendere il locale preciso ed efficiente, permettendo al gestore di controllare la pro-
pria attivita, donandole al tempo stesso un aspetto altamente professionale ed un servizio efficiente.

Le caratteristiche che rendono il sistema unico sono:

- Gestione grafica della sala di aspetto gradevole e funzionale;

- Presa comanda su smartphone e tablet con software intuitivo;
- Monitor in cucina per un‘automazione completa.

POLDO RistoSoft e composto al suo interno da:

SERVER

E'il cuore di POLDO RistoSoft, permette di avere un quadro completo di tutte le sale e controllare la gestio-
ne del locale. Dalla postazione centrale si ha la situazione tavoli tramite una gradevolissima rappresentazione
grafica che riproduce fedelmente l'intera sala vista dall’alto. Oltre a svolgere a pieno le funzioni del palmare,
si potranno generare immediatamente preconti, ricevute, fatture, con pagamenti divisi e scontistica person-
alizzata al momento.

PALMARI MOBILE

| dispositivi mobile sono gestiti dal personale addetto alla sala che in questo modo pu0 rimanere maggior-
mente tra i tavoli, a disposizione dei clienti, senza doversi recare continuamente in cucina.

L'app POLDO PocKet, facile ed immediata da utilizzare, permette al cameriere di agire su ogni pietanza ordi-
nata, cambiando ingredienti o aggiungendo messagsi liberi per la cucina, riportando in modo chiaro in forma-
to elettronico la comanda completa fatta dal cliente.

KITCHEN DISPLAY

La peculiarita del sistema POLDO RistoSoft e la possibilita di operare nelle postazioni di produzione guardan-
do su monitor o tablet le ordinazioni fatte in sala, in ordine di priorita di acquisizione, avere indicazione del
tempo di attesa del cliente al tavolo e informazione in tempo reale anche del numero totale dei piatti dello
stesso tipo per dar modo al cuoco di orientarsi meglio nella preparazione dei piatti e velocizzare ancor piu il
servizio.
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